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	№
	Сроки
	Тема заседания

	1
	Сентябрь
	1.    Формирование основного и резервного списка учащихся, имеющих право на бесплатное или льготное питание

2.     Итоги проверки исправности технологического оборудования пищеблока
3.    Контроль за соблюдением норм личной гигиены сотрудниками пищеблока (наличие мед. книжек, опрятность, чистота)

	2
	Октябрь
	1.     Входной контроль за соблюдением норм привоза продуктов

2.    Проверка целевого использования продуктов питания и готовой продукции питания в соответствии с предварительным заказом

3.     Рацион питания в соответствии с примерным меню на 21 день.

	3
	Ноябрь
	1.   Проверка соблюдений норм хранения сырой продукции и сроков реализации

2.     Входной производственный контроль при закладке продуктов

3.     Контроль за состоянием помещений пищеблоков ( производственных,  подсобных) инвентаря и оборудования

	4
	Декабрь
	1.   Входной контроль за соблюдением норм привоза продуктов (транспортировка продуктов, сопроводительная документация на пищевые продукты)

2.   Наличие нормативно-технической и технологической информации на изготовляемые блюда.

	5
	Январь
	1.    Проверка соблюдений норм хранения сырой продукции и сроков реализации

2.    Уточнение основного и резервного списка учащихся, имеющих право на бесплатное или льготное питание

3.    Контроль за условиями труда сотрудников и состоянием
производственной среды пищеблоков

	6
	Февраль
	1.     Входной контроль за соблюдением норм привоза продуктов

2.    Проверка целевого использования продуктов питания и готовой продукции питания в соответствии с предварительным заказом

	7
	Март
	1.   Проверка соблюдений норм хранения сырой продукции и сроков реализации

2.     Входной производственный контроль при закладке продуктов

	8
	Апрель
	1.     Входной контроль за соблюдением норм привоза продуктов

2.     Рацион питания в соответствии с примерным меню на 21 день.

	9
	Май
	1.    Проверка соблюдений норм хранения сырой продукции и сроков реализации

2.     Входной производственный контроль при закладке продуктов

	10
	Май
	1.    Итоги работы комиссии по контролю за организацией и качеством питания.


